
JADŁOSPIS 
29-30.06.2026 

UWAGA:  

 Zastrzega się prawo zmian w jadłospisie. 

 Woda mineralna niegazowana jest dostępna w ciągu całego dnia. 

 Dania sporządzamy zgodnie z zasadami systemu HACCP i Rozporządzeniem Ministra Zdrowia 

 Wykaz wszystkich alergenów stosowanych w zakładzie i mogących występować w posiłkach: zboża zawierające 

gluten, soja, mleko, skorupiaki, jaja, ryby, orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe, orzechy (migdał, orzech laskowy, 

orzech włoski, nerkowiec, orzech pekan, orzech brazylijski, pistacja, orzech pistacjowy, orzech makadamia), seler, 

gorczyca, nasiona sezamu, dwutlenek siarki i siarczyny (E220), łubin, mięczaki  

 Szczegółowa informacja o wartości odżywczej dostępna u intendenta.  

 Szczegółowy wykaz składników produktów i dań kulinarnych dostępny u intendenta.  
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 pieczywo mieszane/pszenica/ 

masło /mleko/ 

ser biały z pesto 

pasta rybna 

mix warzyw 

herbata owocowa 

arbuz  

ryż preparowany 

kawa inka /pszenica, 

mleko/ 

zupa z soczewicy /seler/ 

 

jajko sadzone /jajko/ 

ziemniaki 

mizeria /mleko/ 

woda 
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 pieczywo mieszane/pszenica/ 

masło /mleko/ 

pasta warzywna 

ser biały 

mix warzyw 

herbata  

truskawki  

chrupak 

kakao / mleko/ 

krem z zielonego groszku  /seler/ z 

grzankami /pszenica/ 

 

naleśniki /pszenica, mleko, jajko/ 

mix owoców 

woda 
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